RESTAURANT



Die kleine 5tcak ~ Karl:c

Kumpsteak Siroin (Riicken ca. 220g, ) * € 35,00
Big KumP Siroin (Riicken ca. »20g, ) * € 51,50
Kcal Big KumP Sirloin (Riicken ca. 420g. )* € 65,50
Missg Tenderoin (Kl [iletca. 60g. )* € 35,00
Quacns Tenderoin ([Tilet ca. 220g. ) * € 45,50
Kfng Tenderoin ([ilet ca. 520g. )+ € 65,50
Kcal King Tenderoin ([ilet ca. 420g, )k € 85,50
Surf & Tur‘F (Filet ca. 220g. mit (Garnelen ) * € 53,50

Osterrcicl': ~ Drg Aged Beef

B ib Egc
Rib Ege Sirloin (ca. 220g, )* €45,50
Rib Egc Big Siroin (ca. 520g. )* €65,50

\%Pczial — Schnitte / Drg Agccl 3 100gr. / 13.50€

[ - Bonc ( Filet & Riicken ca. 4+99¢. )*
Fortcrhousc ( Fi!et & RUcken ca. 900g. )* fiir 2 Fers.
Auf Vorbestellung
Prime - Rib Hochrippe mit kurzen Rippcnknochen (ca. 4995.)*

Tomahawk -Stcak Hochrippe mit ]angerx Rippenknoclﬂcn (ca. 9005.)
Tomahawk~5tcal< fir2 - % Fcrs. ( ca. 1,5 — 1,81(5)

Trocken Abgehangeﬂ an der met, iber4 -6 Wochen knaPP iiber dem
Gemcrierpunkt( 2~ 3 (Grad). Durch diesen Rehccprozess wird das Rindfleisch

miirber & Gesc}‘xmacklic% |ntensiver.



,(Grain Fed - Rib E_ge“ aus Argcntinien.
Rib E_ge Sirloin ( ca. 220g, )k €45,50
Rib Ege Big Sirloin ( ca. »20g, )k €65,50

.23 Grain & 1,/3 (Corn Peef aus Siid-Amerika, (Getreide & Mais ).

Natiirlich gibt es nach Oben keine Grenzen, z. B. 500g. ~ 1999¢g, oder mehr.
Wir Servieren |hnen (Unser Steak auf SPeckbo}meﬂ & bieten Jhnen dazu:
Wahlweise mit Saucen:

Jusj chegersauce, Sauce Pernaise, Aio]il BBQ; Jalapeno’s, Kréuterbuttcrl
Chimichurri oder 5choi<o - Chi]isauce‘

Wahlweise mit Bcilagen;
O?enkar’cogelj Knob]auc%brot, Sijs&Kartoﬁce] mit [Tink s Dopingl
Rustika]es ErdaPFeLGratiﬂ, gebratenes Cjem[jse odergem. B]attsalat;

|m Preis von dem Steak is’cjewci]s cine Hauce & eine Bci]age Jnkludiert.

Jede weitere Sauce: € 6,50
oder E)cilagc: € 6,50
/ ubereitungsarten:
M Eng]isch oder Blutig
Wircl nur kurz angebrateﬂ, bleibt daher \/orwiegeﬂd Blutig.
* Medium ~ Rare: Blutig bis Dunkelrosa
Das [Tleisch wird Stérker angcbratcn, bleibt aber Weiterhin B]utig.
* Medium: Mittel oder Halbdurch
|st in der Mitte Dunkelrosa & wird vom Durchgcbratcncn Fleisch umgcben.
* Mcdium ~We|| Done: Ha”a bis \/o”durc}‘xgebratcn
Das F]eisch wird ]éngergebraten & ist noch /artrosa.
* Wc" ~ Donc: \/o”kommen Durchgebraten
Das [Tleisch verliert dadurch Seinen Gcschmack & wird Trocken
Diese Zubcrcitungsart wird von der K iiche nicht E_rFﬁ"t i

5Pecia|:

Double Cut Siroin 1999g. (aratis / €242~
Beim komplctten Verzehr, Steak auf Speckbo}‘mcn, einer Beilage & einer Hauce wird

NICHTS verrechnet, ( Dieses Angebot gi]t nur fiir eine Person. ). Zeit: 99 Minuten.
Bei Nicht \/erzehr oder Amcgabe wird der Freis ( 242,~€) verrechnet.




